
- Puede haber una leve variación de colores 
según el tamaño de la gota aplicada.

- En colores oscuros se recomienda reposar un 
lapso de tiempo prudente para producir oxida-
ción y así mejorar el tono.
         
- Ante tonos que requieran alto contenido de 
colorante agregar moderadamente y con pre-
caución, ya que puede haber variación de sabor.

- Todas las muestras de colores son de carácter 
estimativo. Las fórmulas se realizaron colorean-
do una base de merengue blanco, por lo que en 
caso de buttercreme, bizcochuelos, pasta, cho-
colate, etc. puede haber distorsión según el 
tono de la materia grasa.

- Las gotas se calcularon sobre ½ (media) taza 
de productos como merengue, buttercream y 
crema, por lo que la tonalidad puede variar 
según el tipo de materia.
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